附件2

清溪镇“和美社区饭堂”建设技术指引

（建筑物质量及消防专篇）

为贯彻落实《东莞市“和美社区饭堂”建设及运营指引》，进一步加强我镇“和美社区饭堂”建设指导，促进老年助餐服务场所标准化建设，经征询镇住房和城乡建设局、消防救援大队意见，现就建设过程中涉及的建筑物质量及消防技术标准明确如下，供各建设单位参照执行。

一、建筑物质量安全标准

（一）合规建筑。已取得合法报建手续并通过竣工验收，且未擅自改变使用功能及主体结构的房屋，视为符合建筑物质量安全规定。

（二）历史遗留建筑。对于无相关报建验收手续的历史遗留房屋，须委托在市住建局备案的房屋安全鉴定机构进行结构安全性鉴定，经鉴定符合安全使用标准的，方可作为饭堂使用。

二、消防技术标准

饭堂建设应严格遵守《建筑设计防火规范》（GB50016）等国家工程建设消防技术标准，并重点符合以下要求：

（一）平面布置与防火分隔

1. 防火隔墙。食堂应采用耐火极限不低于2.00h的防火隔墙与其他部位分隔；厨房区域与就餐区域之间亦应采用耐火极限不低于2.00h的防火隔墙进行分隔。

2. 门窗设置。上述防火隔墙上的门、窗应采用乙级防火门、窗。

3. 楼板分隔。应采用耐火极限不低于1.00h的楼板与建筑其他区域分隔。

4. 禁用卷帘。厨房区域严禁使用防火卷帘进行分隔。

5. 燃气管理。使用液化石油气的，若单个充装量≥50kg，其容器必须设置在建筑外的单层专用房间内；用餐区内严禁违规存放或使用燃气瓶及液体燃料。

（二）安全疏散

1. 安全出口。每个楼层应至少设置2个安全出口，且相邻两个安全出口最近边缘之间的水平距离不应小于5m。

2. 疏散距离。餐厅室内任一点至最近安全出口的直线距离不应大于30m；若场所内设有自动喷水灭火系统，该距离可放宽至37.5m。

3. 疏散宽度。公共建筑内疏散门和安全出口的净宽度不应小于0.9m，疏散走道和疏散楼梯的净宽度不应小于1.1m。

4. 疏散畅通。疏散门应向疏散方向开启平开门；外窗严禁设置影响逃生的固定窗、广告牌、铁栅栏或防盗网。

（三）消防设施配置

1. 室内外消火栓系统。食堂应按规范设置室内外消火栓系统；体积大于5000m³的食堂，必须设置室内消火栓系统。

2. 自动喷水灭火系统。任一层建筑面积大于1500㎡或总建筑面积大于3000㎡的食堂，应设置自动喷水灭火系统；其中，厨房区域应安装93℃的高温喷头。

3. 火灾自动报警系统。任一层建筑面积大于1500㎡或总建筑面积大于3000㎡的食堂，应设置火灾自动报警系统。

4. 厨房专用灭火装置。餐厅建筑面积大于1000㎡的食堂，其烹饪操作间的排油烟罩及烹饪部位应设置自动灭火装置，并应在燃气或燃油管道上设置与该自动灭火装置联动的自动切断装置。

5. 灭火器配置。按每75㎡不少于2具的标准配置灭火器。厨房区域应配备适用于F类火灾的灭火器（如厨房专用水基型灭火器），其他区域配备ABC干粉灭火器。

6. 防烟排烟系统。应按规范设置防烟排烟系统，厨房排油烟管道宜按防火分区设置，且在与竖向排风管连接的支管处应设置公称动作温度为150℃的防火阀。

7. 应急照明和疏散指示系统。必须设置消防应急照明系统及疏散指示标志。

8. 可燃气体报警装置。厨房等可能散发可燃气体或可燃蒸气的场所，必须设置可燃气体报警装置。

（四）装修材料

1. 厨房区域的顶棚、墙面及地面装修材料均必须采用不燃材料（A级）。

（五）构建消防安全责任体系

1. 责任落实。明确场所消防安全责任人及管理人，负责落实日常防火巡查、消防设施维保及员工培训演练。

2. 用火用电用气管理。严禁违规动火作业（电焊、切割等），电气线路必须穿金属管或阻燃管保护，严禁私拉乱接电线。

3. 电动自行车管理。严禁电动自行车在室内违规停放及充电。

4. 油烟管道清洗。至少每季度对厨房油烟管道进行1次全面清洗。

5. 巡查与演练。加强日常防火巡查，重点检查厨房、燃气设施、配电箱及安全出口；每半年至少组织1次全员消防安全培训及应急疏散演练。



