附件3   
关于部分检验依据、项目的说明

1、 抽检依据  
（一）糕点
《食品安全国家标准 糕点、面包》(GB 7099-2015)、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》(GB 2762-2017)、《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》(GB 29921-2021)、《食品安全国家标准 散装即食食品中致病菌限量》(GB 31607-2021)等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）饼干
《食品安全国家标准 饼干》（GB 7100-2015）、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（三）调味品
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》(GB 2760-2014)、《鸡精调味料》(SB/T 10371-2003)等标准及产品明示标准和指标的要求。
（四）餐饮食品
[bookmark: _GoBack]《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》(GB 14934-2016)、《关于印发<食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂名单（第四批）>的通知》(整顿办函［2010］50号)等标准及产品明示标准和指标的要求。
2、 检验项目的说明
（一）谷氨酸钠
谷氨酸钠是反映味精、鸡精调味料鲜味的重要指标，主要用于食物的增鲜。《鸡精调味料》（SB/T 10371-2003）中规定，鸡精调味料中谷氨酸钠含量不得低于35.0 g/100g。谷氨酸钠不达标主要影响鸡精调味料的品质。谷氨酸含量不达标的原因可能是企业生产原料质量未达标，也可能是生产过程控制不严造成的。
（二）呈味核苷酸二钠
呈味核苷酸二钠是一种增鲜剂，是反映鸡精调味料的品质指标，与味精具有鲜味协同作用，与味精混合使用可以产生鲜味倍增效果。《鸡精调味料》（SB/T 10371-2003）中规定，鸡精调味料中呈味核苷酸二钠含量不得低于1.10 g/100g。呈味核苷酸二钠含量不达标的原因可能是企业生产原料质量未达标，也可能是生产过程控制不严造成的。
