附件3
关于部分检验依据、项目的说明

1、 抽检依据
（1） 餐饮食品
    《广东省食品安全地方标准 非预包装即食食品微生物限量》DBS 44/006-2016、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014、《广东省食品安全地方标准 非预包装即食食品微生物限量》DBS 44/006-2016、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》GB 2762-2017、《食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单》农业农村部公告第250号、《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》GB 31650-2019、《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单(第四批)》整顿办函[2010]50号等标准及产品明示标准和指标的要求。
（2） 糕点
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014、《食品安全国家标准 糕点、面包》GB 7099-2015、《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》GB 29921-2013等标准及产品明示标准和指标的要求。
（3） 酒类
《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒》GB 2757-2012、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014等标准及产品明示标准和指标的要求。
（4） 粮食加工品
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014等标准及产品明示标准和指标的要求。
（5） 肉制品
《花生油》(GB/T 1534-2017)、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》(GB 2760-2014)、《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》(GB 2761-2017)、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》(GB 2762-2017)、《食品安全国家标准 植物油》(GB 2716-2018)等标准及产品明示标准和指标的要求。
（6） 食用农产品
《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》GB 2763-2019、《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》GB 2763-2021、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》GB 2762-2017、《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》GB 31650-2019、《发布在食品动物中停止使用洛美沙星、培氟沙星、氧氟沙星、诺氟沙星4种兽药的决定》农业部公告第2292号、《食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单》农业农村部公告第 250 号、《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》GB 31650-2019、《发布在食品动物中停止使用洛美沙星、培氟沙星、氧氟沙星、诺氟沙星4种兽药的决定》农业部公告第2292 号、《食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单》农业农村部公告第250号、《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》GB 31650-2019、《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单(第四批)》整顿办函[2010]50号等标准及产品明示标准和指标的要求。
（7） 食用油、油脂及其制品
《菜籽油》GB/T 1536-2004、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》GB 2762-2017、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014、《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》GB 2761-2017、《食品安全国家标准 植物油》GB 2716-2018、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》GB 2762-2017、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014、《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》GB 2761-2017等标准及产品明示标准和指标的要求。
2、 检验项目的说明
（一） 菌落总数
     菌落总数是指示性微生物指标，并非致病菌指标。主要用来评价食品清洁度，反映食品在生产过程中是否符合卫生要求。《广东省食品安全地方标准 非预包装即食食品微生物限量》DBS 44/006-2016中规定检测数值＜10⁶ CFU/g为合格。反之，检测数值＞10⁶ CFU/g为不合格。菌落总数超标说明个别企业可能未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件，或者包装容器清洗消毒不到位；还有可能与产品包装密封不严，储运条件控制不当等有关。
[bookmark: _GoBack]    （二）铅(以Pb 计)
     铅属于重金属污染物指标。对人体的危害主要是慢性、蓄积性，长期大量摄入铅含超标的食品可能导致神经系统、泌尿系统等有损伤风险。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》GB 2762-2017 中规定新鲜蔬菜类中铅含量≤0.1mg/kg 。新鲜蔬菜类食品重金属铅超标的原因，可能是在生长过程中富集了环境中的铅元素。

