附件3   
关于部分检验依据、项目的说明
      
1、 抽检依据  
（一）餐饮食品
《食品安全国家标准 食品中污染物限量》(GB 2762-2017)、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）、《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》(GB 2761-2017)、《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》(GB 14934-2016)、《食品安全国家标准 糕点、面包》(GB 7099-2015)、《非预包装即食食品微生物限量》（DBS 44/006-2016）、《关于禁止餐饮服务单位采购、贮存、使用食品添加剂亚硝酸盐的公告》（中华人民共和国卫生部 国家食品药品监督管理局公告2012年第10号）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）粮食加工品
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》(GB 2762-2017)、《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》（GB 2761-2017）、《卫生部等7部门关于撤销食品添加剂过氧化苯甲酰、过氧化钙的公告》（卫生部公告2011年第4号）等标准及产品明示标准和指标的要求。

2、 检验项目的说明
（一）五氯酚酸钠
五氯酚酸钠属于有机氯农药，常被用作除草剂、杀菌剂，或用于池塘、河流中钉螺、蚂蟥的消杀。它具有较高的水溶性，容易以水为载体广泛地扩散，对水源和土壤造成污染，进入饲料用植物中，通过食物链蓄积在动物体内，残留在食品中。《食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单》（农业农村部公告第250号）中规定，五氯酚酸钠为禁止使用的药物，在动物性食品中不得检出。鸡肉中五氯酚酸钠（以五氯酚计）残留量超标的原因可能是鸡养殖过程中通过食物链蓄积在体内，例如食用受污染的农作物、饲料或饮用污染的水；或者是养殖场圈舍消毒，鸡吸入或接触进入体内并残留，致使上市销售的产品中残留量超标。



